
SPEISE- UND
GETRÄNKEKARTE



HERZLICH WILLKOMMEN
IM PANORAMARESTAURANT EDELWEISS

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Freitag 9:15 Uhr bis 16:30 Uhr

Letzte Talfahrt mit der Gondelbahn 16:45 Uhr

Warme und kalte Küche
von 11:00 bis 16:00 Uhr

Samstag, Sonntag und Feiertage
 8:30 bis 17:00 Uhr

Letzte Talfahrt mit der Gondelbahn 17:15 Uhr

Warme und kalte Küche
von 11:00 bis 16:30 Uhr

Menü-Änderungen sind aus zeitlichen Gründen leider 
nicht immer möglich. Falls doch, berechnen wir diese 

sowie jedes weitere Gedeck mit CHF 2.50.



menu in EnglishPreise in CHF inkl. MwSt.
Stand Sommer 2026

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren dich unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

HAUSGEMACHTE SUPPEN
Tagessuppe Vegi			   10.50

Ungarische Gulaschsuppe			   14.50
mit feinem Gemüse, Kartoffeln und Rindfleischwürfeln 

KALTE GERICHTE
Knackiger grüner Salat 			   9.50

Kleiner gemischter Salat			   11.50

Salatteller mit Hüttenkäse			   20.50

Wurstsalat garniert 			   19.50

Wurst / Käsesalat garniert 			   21.50

Edelweiss Plättli 			   29.50
Bünderfleisch, Landrauchschinken, Salami, Schinken, Speck und Käse
garniert mit roten Zwiebeln und Essiggemüse 

Hausgemachtes Tatar vom Rind mit Toast und Butter			   31.50 
Mit Cognac			   33.50

Knuspriges „Iklemmts“			   10.50
mit Salami, Schinken oder Bergkäse

Knuspriges „Iklemmts“			   12.50
mit Bündnerfleisch oder Landrauchschinken

HAUSGEMACHTE SALATSAUCEN
Hausdressing (glutenfrei) 		

Italian Dressing		

French Dressing
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UNSERE BURGER
Der Edelweiss Burger 			   27.50
200 g Schweizer Rindfleisch, Farmer Bun, Bergkäse, Essiggurke,
Tomate, Zwiebeln, Eisbergsalat, Haussauce, Pommes-frites

Atomic Hot Burger 			   29.50
200 g Schweizer Rindfleisch, Farmer Bun, Käse, Essiggurke, Tomate, Zwiebeln,
Speck, Jalapeños, Eisbergsalat, Haussauce, Pommes-frites

Poulet Burger			   28.50
170 g Schweizer Pouletbrust, Farmer Bun, Essiggurke, Tomate, 
Eisbergsalat, Currysauce, Pommes-frites

Sommer Burger			   30.50
170 g Schweizer Pouletbrust, Farmer Bun, Ziegenkäse, Tomate, 
Zwiebeln, Rucola, Apikosenchutney, Pommes-frites

Unsere Burger sind auch als Fitnessteller erhältlich			   +3.00
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HAUSSPEZIALITÄTEN
Penne Amatriciana			   19.50
mit Tomatensauce, Speck, Pecorino und Chili

Fränky‘s Gehacktes mit Hörnli und Apfelmus 			   22.50

Prättigauer Risotto			   24.50
mit Gemüse und Bündnerfleisch, verfeinert mit Bergkäse

Klassisches „Schnipo“ vom Schwein mit Gemüse			   25.50

Gebratener Gemüsereis mit Thaicurrysauce			   29.50
und Pouletstreifen 

Gebratener Gemüsereis mit Thaicurrysauce			   21.50

Chässpätzli			   24.50
mit Bergkäse, Rahm, Röstzwiebeln und Apfelmus

Fitnessteller	
    • mit 2 panierten Schweinsschnitzeln, garniert mit Salaten			   28.50
    • mit Pouletbruststreifen und Sweet Chillisauce			   29.50

FAMILIENANGEBOT
Fränky’s Gehacktes mit Hörnli und Apfelmus in der Schüssel serviert			   54.00

Familien Burger Platte, 2 Kinderland Burger und 2 Kids Cheeseburger			   62.00
mit Pommes-frites (Keine Änderung möglich)

Inkl. 1l Appenzeller Mineralwasser, Rivella rot, Shorley, Goba Orange, Goba Citro oder Goba Cola
für 2 Erwachsene und 2 Kinder bis 12 Jahre

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
BIS 12 JAHRE

Fränky‘s Gehacktes mit Hörnli und Apfelmus 			   11.50

Pommes-frites 			   7.50

Kinder Schnipo  			   12.50

Chässpätzli 			   13.50
mit Bergkäse, Rahm, Röstzwiebeln und Apfelmus

Kinderland Burger 			   13.50
120gr. Schweizer Rindfleisch, Burgerbrötchen, Ketchup, Pommes-frites

Kidis Cheese Burger			   14.50
120gr. Schweizer Rindfleisch, Burgerbrötchen, Bergkäse, Ketchup, Pommes-frites
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KALTE GETRÄNKE
Appenzeller Mineralwasser 		 50cl PET 	 5.90
mit oder ohne Kohlensäure 		  100cl  	 10.00

Goba Cola, Goba Citro, Goba Orange, Rivella rot 		 50cl PET 	 6.00
Möhl Shorley		  100cl 	 10.50

Alpenkräuter Eistee, Rivella blau, Goba Cola Zero		 50cl PET 	 6.00

Focus Water “Care” Mirabelle & Rhabarber		 50cl PET 	 6.50
Focus Water “Aktive” Ananas & Mango                                             		 50cl PET 	 6.50

Schweppes Indian Tonic / Schweppes Bitter Lemon		  20cl 	 4.70

Orangensaft 		  30cl 	 4.70

Kindersirup (Beeren)		  20cl 	 1.50
Beerensirup		  30cl 	 2.50

Holunderblütentraum (Holunderblütensirup mit Mineralwasser)		  30cl 	 4.70
		  50cl 	 5.80

Red Bull 		  25cl 	 6.00

Für Pizolwasser verrechnen wir eine Service-Pauschale		  30cl 	 2.00
		  50cl	 3.00
		  100cl	 5.00

El Tony Mate		   33cl	 5.50

FLASCHENBIER
Schützengarten Lager hell		  50cl	 6.70

Schützengarten Edelspez		  33cl	 5.60

Schützengarten „Panaché Naturtrüb“		  33cl	 5.60

St.Galler Klosterbräu		  50cl	 7.00

Weisser Engel Hefeweizen		  50cl	 8.00

Weisser Engel Hefeweizen alkoholfrei		  50cl	 8.00

Schützengarten alkoholfrei		  33cl	 5.60
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SAFT VOM FASS
Möhl Saft vom Fass		  50cl	 7.00

Möhl Saft vom Fass alkoholfrei		  50cl	 7.00

Bschorle alkoholfrei		  50cl	 7.00

THE ORIGINAL SWISS CIDER
Swizly Spritz Cider Bitter Orange		  33cl	 6.00

Easy Apple Cider alkoholfrei		  33cl	 5.60

WARME GETRÄNKE
Kaffee Crème, Espresso			   4.90

Cappuccino			   5.60

Latte Macchiato			   6.00

Milchkaffee			   5.00

Doppelter Espresso			   6.00

Kaffee Mélange			   6.70

Heisse / kalte Schokolade (Caotina) oder Ovomaltine			   5.00

Schokolade oder Ovomaltine Mélange			   6.70

CROWNINGS TEA
Darjeeling, Rooibos, Pfefferminz, Eisenkraut, Hagebutten,			   4.80
Waldbeeren, China Green, Zitrone-Ingwer, Fruchtschalen 	

PUNCH
Orange, Apfel, Waldbeere, Rum			   4.80
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WARME GETRÄNKE mit Alkohol
Kafi Luz / Kafi Fertig (Zwetschgen, Pfümli, Kirsch, Kräuter, Obstler, Williams)			   7.00

Tee Rum			   7.50

Jägertee			   8.50

Huuskafi			   8.00

Schümli-Pflümli			   8.00

Kafi Eichhörnli «Nocciola Haselnusslikör»			   8.00

Kafi Schneeschuh «Appenzeller  Rahmlikör 9050»			   8.00

Kafi «Dolce Vita»			   8.00

Kafi «Amaretto»			   8.00

Lumi (heisse Schokolade mit Rum und Schlagrahm)			   9.50

Trotzki Hot Frog «Fröschli»			   7.50

Holdrio (Hagenbuttentee mit Zwetschgen)			   7.50

Orangenpunch mit Trotzki Red Vodka Likör			   9.50

APERITIF / DIGESTIF
Martini bianco	 15% Vol.	 4cl	 8.50

Campari	 15% Vol.	 4cl	 8.50

Cynar	 17% Vol.	 4cl	 8.50

Appenzeller	 29% Vol.	 4cl	 8.50

Braulio 	 21% Vol.	 4cl	 8.50

Jägermeister	 35% Vol. 	 4cl	 8.50

Ramazzotti	 30% Vol.	 4cl	 8.50

Averna Liqueur Amaro	 29% Vol.	 4cl	 8.50

Pernod	 40% Vol. 	 4cl	 9.00
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LIKÖRE
Kuuhl Minz aus Appenzell «Minzlikör»	 18% Vol.	 4cl	 7.00

Bündner Röteli	 22% Vol. 	 4cl	 8.50

Amaretto «Casoni»	 28% Vol. 	 4cl	 8.00

Trotzki Red Vodka	 21% Vol.	 4cl	 8.00

Trojka Green Vodka	 17% Vol.	 4cl	 8.00 

Appenzeller Rahmlikör 9050	 18% Vol.	 4cl	 7.50

Tequila Rosé (Crème-Likör mit Erdbeergeschmack)	 15% Vol.	 4cl	 7.50

Diverse Shots		  2cl	 5.00

SPIRITUOSEN
Kirsch, Pflümli, Zwetschgen, Obstler, Williams «Appenzeller» 	 40% Vol.	 2cl	 6.00

Kräuter «Appenzeller»	 41% Vol.	 2cl	 6.00

Remy Martin VSOP	 40% Vol. 	 2cl	 9.00

Hennessy FINE de COGNAC	 40% Vol.	 2cl	 10.50

La Vieille Prune des Trois Rois	 40% Vol.	 2cl	 7.50

Calvados Coquerel	 40% Vol.	 2cl	 7.50

La Vieille Prune  «Etter»	 41% Vol.	 2cl	 10.50

Williams «Etter»	 42% Vol.	 2cl	 10.50

GRAPPA
Grappa Amarone Paesanella «Barrique»	 41% Vol. 	 2cl	 8.00

Grappa di Brunello Paesanella	 41% Vol.	 2cl	 8.00

Grappa Rovere Rehoboam «Huusgrappa»	 42% Vol.	 2cl	 7.50
		  4cl 	 11.50
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LONG DRINKS
Turbo Tony «El Tony Mate mit Trotzki Vodka White»			   13.50

Tony Spritz «El Tony Mate mit Aperol»			   13.50

Aperol Spritz / Hugo			   12.00

Campari Orange			   11.50

Gin 27 Tonic			   13.50

Vodka Orange			   12.50

Ballantine’s Cola			   12.50

Havana Club 3 Anos Cola			   12.50

WHISKYS
Ballantine’s	 40% Vol.	 4cl	 10.50

Macallan 12 Years	 43% Vol. 	 4cl	 15.50

Ardeberg Islay Single Malt	 46% Vol.	 4cl	 17.50

Talisker Single Malt	 45.8% Vol.	 4cl	 16.50

Säntis Malt Edition Himmelberg	 43% Vol. 	 4cl	 16.50

Säntis Malt Fruit Liqueur Edition Apricot	 35% Vol.	 4cl	 16.50

Säntis Malt Finest Selection Edition 18	 48% Vol. 	 4cl	 22.00

VODKA
Absolut Vodka	 40% Vol. 	 4cl	 10.50

Trotzki Vodka White	 40% Vol.	 4cl	 8.50

RUM / GIN
Bacardi blanc	 37% Vol. 	 4cl	 8.50

Havana Club 3 Anos	 40% Vol. 	 4cl	 9.50

Gin 27 «Appenzeller Dry Gin»	 43% Vol.	 4cl	 11.50

TEQUILA
Mr. Hussong’s	 40% Vol.	 4cl	 13.50
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WEINE OFFEN
WEISSWEIN
Gespritzter Weisswein süss oder sauer			   11.50

Chardonnay IGT Trevenezie		  10cl	 4.50

Yvorne Chablis AOC (Obrist Weine SA, Vevey)		  20cl	 9.60
		  50cl 	 24.00

Melser Federweiss (Müller Weine, Heiligkreuz)		  20cl	 11.00
		  50cl 	 27.50

Riesling - Silvaner (Jürg Obrecht Weine, Jenins)	 	 20cl 	 10.60
		  50cl 	 26.50

ROSÉ
Rosé Pinot Noir, AOC-Graubünden (Jürg Obrecht Weine, Jenins)		  50cl 	 26.50

ROTWEIN
Malanser Pinot Noir, AOC-Graubünden (Cottinelli Weinbau, Malans)		  20cl	 11.00
		  50cl 	 28.00

Primitivo del Salento IGT		  50cl	 22.50

Rioja Vino Tinto Crianza DOC (Luis Alegre)	 	 50cl 	 29.50

WEINE 75CL FLASCHEN
WEISSWEIN
Malanser Riesling - Silvaner AOC Graubünden (Cottinelli Weinbau Malans)		  2022	 52.50

Bündner Pinot Blanc (Jürg Obrecht Weine, Jenins)		  2023	 57.50 

Bianco Rovere – Ticino DOC Bianco di Merlot (Guido Brivio)		  2021	 59.50

ROTWEIN
Maienfelder Blauburgunder		  2020	 54.50

Merlot Rosso Vallombrosa		  2021	 54.50

Primitivo del Salento IGT		  2020	 44.00

Le Volte dell’Ornellaia			   63.50

PROSECCO
Prosecco Akelum DOCG Extra Dry			   55.50

Fragen Sie nach unserer grossen Weinkarte.




